\ 08 petites galectes de beurp,
du Pt Chaperon Rouge

 2on

-pincée de—vel, 1-euf 2509 de beuve 250—gde—ucre 5009 de {arnine
Y [ 4, o

j
|
=l

24
W |
A3

AT
7 1
&

e
HAMOLAA

1.Mélanger le sucre et le sel dans un saladier.

2. Ajouter les ceufs et le beurre ramolli.

3. Ajouter la farine

4. Mélanger et faire de petits tas avec une
cuillere sur une plagque recouverte de papier
sulfurise.

Fe| |6. Faire cuire au four pendant 25minutes
= |thermostat 7 ou190°.

Bon appétit |




